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PANASCAL
PORTO VINTAGE 2001

Informacfes Gerais

A Quinta do Panascal é uma importante propriedade com classificacdo
de letra A, localizada no coracdo do Vale do Tavora, na sub-regido do
Cima Corgo, no Douro. A Quinta foi alvo de um ambicioso programa de
plantacdo entre 1987 e 1995, sendo hoje uma das maiores Quintas no
Vale do Douro, produzindo vinhos do porto de qualidade superior.

O porto Vintage Quinta do Panascal é produzido unicamente quando a
Fonseca ndo declara um vintage classico, ja que os vinhos do Panascal
sdo responsaveis pela esséncia do lote do porto Vintage Fonseca. A
decisdo de engarrafar um vintage Quinta do Panascal toma-se quando se
considera que o vinho sera de qualidade excepcional. Da mesma forma
gue o porto vintage Fonseca, o vintage Quinta do Panascal passa dois
anos a estagiar em toneis de madeira, antes de ser engarrafado. No
entanto, o vinho ndo é imediatamente libertado para o mercado apds o
engarrafamento, ficando a envelhecer na garrafa, nas caves da Fonseca
em Vila Nova de Gaia, até estar pronto a beber, isto é, normalmente dez
anos apoés a colheita.

Notas sobre o Ano Viticola e a Vindima

A temporada viticola de 2001 foi marcada por um dos invernos mais
humidos registados na histéria, com extensas inundagdes e prejuizos na
regido do Douro. A partir de Abril, o tempo ficou mais estavel.

O verdo apresentou temperaturas moderadamente quentes, com uma
brisa continua que manteve as vinhas arejadas e livres de doengas. No
entanto, a longa temporada de crescimento e a quase total falta de
chuvas de Junho até ao final de Agosto, provocaram algum stress as
vinhas.

As condi¢des climatéricas durante a primeira metade da vindima foram
as ideais e contribuiram favoravelmente para as fermentacgées. Dois dias
de chuva afectaram o final da vindima, mas, afortunadamente, a quase
totalidade da vindima processou-se em dias secos.

Comentarios da Imprensa

Wine Enthusiast, Dezembro 2004 — 91 Pontos

"Um forte candidato para o vinho do Porto da colheita. O Quinta do
Panascal 2001 da Fonseca possui um nariz cheio de fruta rica e densa.
Amoras e ameixas apressam-se na boca; é exuberante e frutado, ainda
gue com a tendéncia para mostra-lo apenas no final."

Decanter, Dezembro 2008

"A verdadeira paixdo do maximo responsavel pela producédo de vinho do
Porto na Fladgate, David Guimaraens, € a Quinta do Panascal, que é a
"Vargellas" da Fonseca. Nariz profundamente frutado e a tabaco, com
especiarias e garra. Vivo e persistente, resultado de um verdo
consistentemente seco. Um Porto para os préximos 10 anos."

www.fonsecaport.com

%0
FONSECA

PORTO

Notas de Prova

Profunda  cor preta/parpura.
Encantadoramente cheio,
tipicamente Fonseca, voluptuoso.
Fruta deliciosamente gulosa e
pungente - compota de cereja e
de ameixa preta. Rico e cremoso.
Nariz de poderosa, aromatica e
rica fruta fresca. Agradavel toque
de cedro. Mais uma vez fruta
gulosa maravilhosamente cheia a
chegar a boca. Carnudo, rico,
arredondado. Uma sugestdo de
alcacuz. Taninos em grande
quantidade, mas macios. Bom
volume e equilibrio. Final longo e
agradavel, suculento e
persistente.

Armazenagem/Servico

As condicdes ideais de
armazenagem sao até aos 16°C e,
0 mais importante, a uma
temperatura constante. A garrafa
devera guardar-se deitada, de
maneira a manter a rolha himida
e assim garantir uma efectiva
vedacdo. Depois de abrir a
garrafa, transfira o vinho para o
decantador de maneira lenta e
constante, dando muita atengéo a
que apenas o vinho, e ndo os
sedimentos, seja vertido.

Sugestdes de servico
As nozes sdo um excelente

acompanhamento do Porto
Vintage, assim como 0s queijos
de pasta azul e outros queijos de
sabor intenso. Os frutos secos,
como os damascos e os figos,
também harmonizam muito bem.
Alternativamente, pode beber-se
sem nada e apreciar 0s seus
intensos e complexos sabores,
num célice_ndo muito pequeno, e
rodeado de boa companhia.

E-mail: marketing@fonseca.pt



