
Nota de  Prova

Cor púrpura profunda e rica, Cor púrpura profunda e rica, 
com uma fina auréola violeta. 
O aroma revela fruta negra 
muito pura e elegante, combi-
nando notas de cereja preta, 
cassis e groselha preta. Um 
perfume etéreo de violetas, 
com sugestões de frutos 
tropicais e hortelã esmagada, 
preenche o copo. A grande 
fineza e pureza da fruta 
evidenciam o carácter do 
ano, com complexidade e 
uma mineralidade muito 
apelativa.

Na boca, é rico e envolvente, 

apelativa.

Na boca, é rico e envolvente, 
com taninos firmes, textura e 
polimento que revestem o 
palato, revelando nuances de 
madeiras exóticas, ervas 
silvestres e hortelã. A fruta 
silvestre, suculenta e silvestre, suculenta e 
concentrada, conjuga-se na 
perfeição com uma acidez 
vibrante e um final fresco e 
luminoso.

NOTAS SOBRE O 
ANO VITÍCOLA 
E A VINDIMA 
DE 2024

O inverno de 2023/24 trouxe um regresso bem-vindo da precipitação pelo segundo ano consecutivo. 
Apesar de as temperaturas terem sido relativamente amenas, um abrolhamento precoce a 5 de março deu 
início a uma estação antecipada e promissora. A primavera e o início do verão foram frescos, com 
ocasionais chuvas ligeiras e úteis, distribuídas de forma equilibrada, que favoreceram o crescimento ocasionais chuvas ligeiras e úteis, distribuídas de forma equilibrada, que favoreceram o crescimento 
saudável da vinha. A partir de julho, o tempo estabilizou num período longo e seco que se prolongou até 
ao final da vindima. O pintor iniciou-se a 18 de julho e as condições amenas do verão promoveram uma 
maturação constante e homogénea. Com a subida das temperaturas no final de julho, agosto apresentou 
condições quentes, com temperaturas noturnas consistentemente elevadas, colocando alguma pressão 
sobre as vinhas. De forma decisiva, no final de agosto, as temperaturas moderaram, com dias ligeiramente 
mais frescos e noites significativamente mais frias ao longo de setembro. Estas condições foram ideais para 
as fases finais de maturação e para alcançar plena maturação fenólica.

A vindima começou com uvas de excelente qualidade de castas como Touriga Nacional e Tinta Roriz, 
enquanto a Touriga Francesa e a Tinta Cão beneficiaram de um período adicional na vinha para atingirem 
a perfeição. A combinação de field blends e cofermentação originou vinhos do Porto muito complexos e 
memoráveis. De forma geral, os vinhos do Porto de 2024 revelam grande frescura de fruta, aromas 
agradáveis, taninos muito finos e excelente acidez.

DISPONÍVEL

A Fonseca anuncia o lançamento do Vintage Fonseca 2024. 
Comentários sobre este Vintage clássico:

Adrian Bridge, Diretor-Geral:

“É com satisfação que a Fonseca anuncia a sua decisão de declarar 
um Vintage clássico de 2024, a nossa mais pequena e rara declaração 
até à data. Já passaram 7 anos desde a última declaração de um 
Vintage clássico da Fonseca e os vinhos de 2024 são de qualidade Vintage clássico da Fonseca e os vinhos de 2024 são de qualidade 
excecional. A Fonseca é procurada em todo o mundo pela sua 
opulência e pelos seus aromas de fruta fresca, e o Fonseca Vintage 
2024 está plenamente alinhado com o estilo da casa. Apresenta uma 
profundidade, intensidade e persistência notáveis, sendo que a sua 
exuberância juvenil pode ser apreciada desde já, ou deixada evoluir 
em garrafa, caso ainda restem algumas garrafas.”

David Guimaraens, Diretor de Enologia:David Guimaraens, Diretor de Enologia:

“Em 2024, as vinhas beneficiaram de excelentes reservas hídricas. As 
condições de crescimento foram ideais, com um verão tipicamente 
quente seguido de um período de vindima mais fresco, permitindo 
fermentações prolongadas. Isto deu origem a belíssimos Vintage fermentações prolongadas. Isto deu origem a belíssimos Vintage 
Portos da Fonseca, todos produzidos em lagares tradicionais de 
granito e com pisa a pé. Os vinhos apresentam a notável frescura de 
fruta e a dimensão pelas quais a Fonseca é reconhecida.”

9L CASES PRODUCED: 3,900

FONSECA 2024 VINTAGE




